Krati kostky na Kkari

Recepty

Budete potrfebovat

krati prsa 400 g
sul

olej 2 Izice
kari 1 vrchovata IziCka
voda 300 ml
Masox 1 kostka

svetla jiska 3 lzice



smetana 100 ml

cibule 1 ks (mala)
rozinky 30g
porek 1 ks (mensi)

Priprava receptu

Kruti prsa nakrajime na kostky, osolime, ope€eme na rozpaleném oleji
a ke konci opékani posypeme kari. Dozlatova opeCené kostky
podlijeme vodou, smetanou a jejich chut zvyraznime Masoxem. K
masu pfidame na prouzky nakrajenou cibuli, nudliCky pérku a rozinky.
VS8e 5 minut provafime a zahustime jiSkou. Podavame s ryzi nebo
bramborem.

Masox 6 kostek



